
 

 
Scheidertalstrasse 19,  
65329 Hohenstein  

Tel. 06128-48349 Mobil: 01754008983 

www.schlemmerschmiede.com 

Speisenplan vom : 

07.09.2026 – 11.09.2026 

 
Montag: 

Nudeln –a1- 

mit Tomatensauce 

geriebenem Käse 

 

Griespudding –g- 

 

Dienstag: 

Kartoffel- Gemüsesuppe 

Brot 

 

Dampfnudel –a1- mit Vanilesauce –g- 

 

Mittwoch: 

Hähnchenschnitzel –a1-c- 

Püree –g- 

Karottensalat –j- 

 

Obst 

 

Donnerstag: 

Käsespätzle –a1-c- 

mit Röstzwiebel 

Maissalat –j- 

 

Fruchtjoghurt –g-  

 

Freitag: 

Backfisch –a1-c-d- 

Remouladensauce –c-                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                          

Kartoffeln 

 

Vanillequark –g- 

 

 

 

 

 

 

 

Änderungen vorbehalten.  

 

Alle unsere Fischgerichte 

sind MSC zertifiziert. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Allergenkennzeichnung: 

 

a1: Glutenhaltiges Getreide 

 Weizen, Dinkel 

a2: Roggen 

a3: Gerste 

a4: Hafer oder Hybridstämme 

 davon 

  

b: Krebstiere und daraus 

 gewonnene Erzeugnisse 

 

c: Eier und daraus  

 gewonnene Erzeugnisse 

 

d: Fisch und daraus  

 gewonnene Erzeugnisse 

 

e: Erdnüsse und daraus 

  gewonnene Erzeugnisse 

 

f: Sojabohnen und daraus 

 gewonnene Erzeugnisse 

 

g: Milch und daraus 

 gewonnene Erzeugnisse 

 (einschließlich Laktose) 

 

h: Schalenfrüchte und daraus 

 gewonnene Erzeugnisse 

 

i: Sellerie und daraus 

 gewonnene Erzeugnisse 

 

j: Senf und daraus 

 gewonnene Erzeugnisse 

 

k: Sesamsamen und daraus 

 gewonnene Erzeugnisse 

 

l: Lupinen und daraus 

 gewonnenen Erzeugnisse 

 

m: Weichtiere und daraus 

 gewonnene Erzeugnisse 

 

n: Schwefeldioxid und Sulfite 

 (in Konzentration von mehr 

 als  mg/kg oder 10 mg/li. 

 

Alle Gerichte können Spuren der 

angegebenen Allergene enthalten!!! 


